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INCIRLI ERIK MARMELADI

https://www.droetker.com.tr

900 g pure haline getiriimig kirmizi erik veya mirdidm erigi
1 su bardagi su

4 - 5 adet kuru incir

0,5 su bardagi su

1 kg toz seker

1 poset Dr. Oetker Regelyap

1 cay kasigi toz targin

0,5 cay kasigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Limon

Erik presi ve 1 su bardagi suyu tencereye alip orta ategte arada karigtirarak 10 dakika kaynatin.

Incirleri kiip seklinde dograyip yarim su bardagi su ile karistirin ve mutfak robotunda plre haline getirin. Daha
sonra eriklerin tzerine ilave edin.

Ayri bir tabaga sekerden 4 yemek kasidi alip Uzerine Regelyap posetini bogaltin ve iyice karigtirin. Bu karigimi
meyve purelerinin Uzerine dokiin, yliksek ateste surekli karistirarak pisirmeye baslayin. Kaynama bagladiginda
2 dakika daha kaynatin. Sonra kalan seker, targin ve limon aromasini ekleyin, karistirarak pisirmeye devam
edin. Tencerenin her yerinde kaynama basladiginda atesi isin ve 3 dakika daha kaynatin. Siire sonunda
tencereyi ocaktan alip arada karigtirarak 5-10 dakika sogutun.

Receli metal kapakl kavanozlara doldurun. Agizlarini sikica kapatip kavanozlari ters gevirin ve soguyuncaya
kadar bu sekilde bekletin.

—T .,
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