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INCIRLI ELMALI KEK

Elif Korkmazel

2 adet yumurta

3 corba kasi§i toz seker

1 corba kasigi kakao

3 ¢orba kasiJi pudra sekeri

1 paket (300 gram) krem santi
Sislemek icin:

Cilek dilimleri

Kiiclik bir tencereye yumurtalari ve toz sekeri aktarip, yumurtalar iyice kabarana kadar ¢irpin. igine kakaoyu,
pudra sekerini ve iyice ¢irpiimis krem santiyi ilave edip karistirin. Malzemeyi birbirine iyice yedirdikten sonra,
karigimi arzu ettiginiz pasta kalibina dokiin. Buzdolabinin buzluk kisminda ya da dondurucuda 2-3 saat bekletin.
lyice katilagsinca dolaptan ¢ikarin. Bigak yardimiyla parfenin kenarlarini kaliptan ayirin. Kalibin altina sicak suya
batiriimis bez gezdirip, parfenin kaliptan ayriimasini saglayin. Sogutulmus servis tabagdina aktarip, cilek
dilimleriyle servis yapin.
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