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INCIRLI ELMA TATLISI

3 adet yumurta

5 adet kuru incir

2 adet elma

1 cay bardad seker

1 limon kabugdu rendesi

2 ¢orba kagigi misir nisasstasi

Kuru incir ufak dogranir. Yumurta ve seker cirpilir. Uzerine rende elma, incir, nisasta ve rende limon katilir.

Yaglanmis unlanmig 4 adet firin kasesine dokdlir. Sicak 190 derece firinda yarim saat pigirilir. Sogyunca servis
tabaklarina ters cevrilir.
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