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INCIRLI DILIM KURABIYE
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Hamuru igin:

375gun

1.5 cay kasidi kabartma tozu
180 g tereyadi

1 su bardagi esmer seker
2 yumurta

Yarim ¢ay kagigi vanilya
Bir tutam tuz

1.5 gay kagigi targin

Igi igin:

2 su bardagi kuru incir
110 g seker

1.5 su bardagi sit

1 ¢cay kagigi targin

Uzeri icin:

Pudra sekeri

Targin

Hamuru hazirlamak igin un, kabartma tozu, targin ve tuzu bir kaba eleyin. Tereyagi ve esmer sekeri derin bir
karistirma kabinda mikser yardimiyla ¢irpin. Yumurtalari teker teker ilave edin. Vanilyayi ve elediginiz
malzemeleri de ekleyerek 1-2 dakika daha karigtirin. Hamurun Gzerini streg filmle kapatip buzdolabinda 25-30
dakika dinlendirin. I¢ harcini hazirlamak igin incirleri dograyin. Siit, tarcin ve toz sekerle karistirarak kisik ateste
25-30 dakika pisirin. I¢ harciniz soguduktan sonra blenderdan gegirip pure haline getirin. Dinlenen hamuru hafif
unlanmig tezgah Uzerinde 4-5 mm kalinliginda ag¢in. Hazirladiginiz i¢ harci hamurun ortasina uzun gerit olacak
sekilde yayin. Hamuru sararak rulo yapin. 2 cm kaliniginda verev olarak dilimleyin. Yagl kagit serdiginiz firin
tepsisine aralikli olarak dizin. Onceden isitilimis 165 derece firinda 10-12 dakika pisirin. Uzerine pudra sekeri ve
tarcin serpip Ilik servis yapin.
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