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INCIRLI COREK

3 ¢orba kagsi@ eritilmis margarin
6 adet incir

3 su bardagi un

1 adet yumurta

2 corba kasi§i toz seker

3 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1 kahve fincani sit

2 tath kasig toz kuru maya

1 cay bardagi kuru Gzim

1 su barda@i dévilmis ceviz
1 cay kasigi targin

Ik siit, maya, pudra sekeri, 1 yumurta ve 1 su bardagi dolusu unu karigtirin. 15 dakika dinlendirip geriye kalan
unla yogurun. Uzerini 6rtlip 40 dakika dinlendirin. Kiip kiip dogranmig incir, kuru tiziim, ceviz, toz seker ve
tar¢cini harmanlayin. Hamuru yarim santimetre kalinliginda ag¢in. Uzerine margarin surtip incirli karigimi yayin.
Rulo yapip dilimleyin ve aralik birakmadan firin tepsisine yerlestirin. 180 derece firinda, yaklasik 30-35 dakika
pisirin. Kalip seklinde ¢ikarip keserek servis edin.
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