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INCIRLI COREK

Umit Usta

Hamuru igin:

100 gr margarin

1/2 su bardagi zeytinyagi
1/2 su bardagi yogurt

2 corba kagiJi tozseker

1 paket kabartma tozu
Alabildigince un

Ic malzemesi:

1 su bardag@i kuru incir

1 ¢corba kasigi tereyad

1 su bardadi (kiyilmig) ceviz igi
1/2 su bardagi su

igin hazirlanisi; inciri miimkiin oldugu kadar ufak dograyip 1 corba kagigi yag ve 1/2 su bardagi su ile suyunu
¢ekinceye kadar iyice pisirelim.

1 su bardagi cevizi katip son bir kere karigtirdiktan sonra ocaktan indirip, sogutalim.

Un hari¢ bOtiin malzemeyi karistirip aldigi kadar un ilavesi ile gizel bir hamur yoduralim.

Hamuru 15 dakika dinlendirip yumurta blyukliginde pargalar ayiralim.

Ayirdigimiz hamur pargasini oklava yardimi ile agip igine yeteri kadar incirli hargtan koyup, istedigimiz sekilde
katlayarak yaglanmis firin tepsisine dizelim.

170 °C finnda ¢ok hafif renk alincaya kadar pisirelim.

Finndan ¢ikar cikmaz elek yardimi ile pudra sekeri serpip, soguk olarak servis yapalim.

Not: Borek katlama sekilleri: 1-Ay ¢oredi gibi, 2-Pogaga gibi, 3-Rulo bdrek gibi katlayip parmak kalinhginda
keserek sekillendirebiliriz.
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