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INCIRLI COREK

1 bardak kiyilmis incir

3 bardak elenmis un

4 cay kasigi kabartma tozu
1,5 cay kasigi tuz

3/4 bardak kiyllmig ceviz

1 vurulmus yumurta

1 bardak sut

2 corba kagsi@ eritilmis yag
1/2 bardak portakal marmelati

Incirleri kaynar suda 15 dakika yumusatin. Stizerek saplarini kesin. Dograyarak Gyle dlgtin. Un, kabartma tozu
ve tuzu birlikte eleyin. Incir ve cevizleri ilave edin. Yumurta, sut ve yagla karistirip unlu karigima katin, iyice
vurun. Marmelat ilave edip karigtirin. Yaglanmis bir kaliba dékiin. 20 dakika bekledikten sonra orta hararetli
firnda 60-70 dakika pisirin.

ML® Incirli Corek icin tiklayinML® incirli Pogaca icin tiklayin
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