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INCIRLI COREK

3 su bardagi un

1 cay bardagi sut

1 adet yumurta

1 fincan seker

50 gr margarin

Yarim su bardagi ilik su
Yarim paket yas maya
Yarim su bardagi pudra sekeri
16 adet kuru incir

1 su bardagi sut

Yarim su bardagi ceviz

Yikanmis incirleri kiiclik sos tenceresine alin. Uzerine siit ilave edip pisirin. incirler iyice yumusadiktan sonra
ocaktan alip sogumaya birakin. Gukur bir kaba unu aktarin. Ortasini havuz seklinde agip, yarim paket yas
ekmek mayasi ve Ilik siti ilave edin. Parmak uglarinizla mayayi eritin. Yumusatiimig margarin, yumurta ve toz
sekeri ekleyip yodurun. Ele yapismayan yumusak bir hamur elde edinceye kadar ilik su ilave ederek yogurun.
Hamurun mayalanmasi icin ilik bir ortamda yaklasik 1 saat dinlendirin. Hamurdan ceviz blyUkliginde bezeler
koparin. Elinizle yuvarlak ac¢ip ortasina bir incir ve ceviz yerlestirip yuvarlak sekildez kapatin (hamurun uglarini
ortaya dogru getirerek biiziin). Yaglanmis veya yagl kagit serilmis tepside yaklagik 20 dakika daha dinlendirin.
Onceden isitilmis 170 derece firinda kizarincaya kadar yaklasik 20 dakika pisirin. Soguduktan sonra tzerine
pudra seker serpin.
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