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INCIRLI CIKOLATALI KEK

3 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagi sivi yag
2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 cay bardagi sit

3 corba kasiJi kakao
80 gram bitter cikolata
7 adet taze incir

1 cay bardagi yer fistigi

Yumurta ve sekeri iyice ¢irpin Uzerine sit, yadi ve kakaoyu ekleyin. Kabuklar ¢ikmig taze inciri de igine ilave
ederek karigima yedirin. Diger malzemeleri de katip boza kivaminda bir kek harci elde edin ve kagit kapli kek
kaliplarina dokun. Uzerine eritiimis ¢ikolatayi, ceviz ya da fistik ekleyip 180 derecedeki firinda 30 dakika pisirip
cikarin.
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