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INCIRLI CIKOLATALI KEK

50 gr misir unu

2 paket bitter ¢ikolata

6 yumurta (sarisi - beyazi ayrilmis olsun)

1 su bardagindan biraz az toz seker

1 su bardagi ¢ekilmis findik ya da badem igi

1 adet limon kabugu rendesi

Yarim su barda@i kuru incir (kli¢Uk ki¢Uk dogranmig)

Bir kaseye misir ununu koyun.Yarim su bardagi kaynar suyla lizerini kaplayin. lyice karistirin ve kasenin agzini
kapatip misir unu iyice nemlenene kadar bekleyin.Bir kasede yumurta sarilarini ve sekeri rengi beyazlasana
kadar ¢irpin. Gikolatayi, misir ununu, findik yada bademleri ve limon rendelerini de ekleyin.Yumurta aklarini da
baska bir kasede c¢irpip, ¢ikolatali karisima karistirarak yedirin.Son olarakta incirleri ilave edin.Kalibinizi yaglayip
karisimi dékin ve 190 derecede i1sinmis firina striin. 5. Kitapta 45-55 dakika pisirin diyordu ama bence 30
dakika yeterli geldi.
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