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CEVIZLI INCIRLI KURABIYE

200 gr oda sicakliginda margarin

1 cay bardagi siviyag

1 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi ceviz (robottan ¢ekilmis)

11 adet kuru incir (1slatiip minik minik dogranmis )
3,5 su bardagi un

2 corba kasi§i pudra sekeri (Uzeri igin)

Margarin, siviyag, yumurta ve kabartma tozunu bir derin kapta karistirin ve unu yavag yavas ekleyerek ele
yapismayan bir hamur yogurun. En son incir ve cevizi de ekleyin. Inciri ekledikten sonra hamur biraz yumusuyor.
Bir iki yemek kasigi un ilave edip hamuru tekrar eski kivamina getirin. Hamuru 10 dakika kadar dinlendirin.
Hamurdan ceviz biyukliginde parcalar koparip elinizle yuvarlayin ve avug iginizde hafifce bastirin. Kurabiyeleri
yagl kagit serilmig bir tepsiye dizin. 170 derece dnceden isitiimis firinda kizarana kadar pisirin.Firindan ¢ikarin
ve Ilidiktan sonra servisten 6nce lzerine pudra sekeri serpin.
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