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INCIRLI CEVIZLI BALLI KREP

1 cay bardadi yag

1 adet yumurta

1.5 ¢ay bardagi st

3 corba kasigi dolusu un
1 cay kasigi - Tuz

15 adet kuru incir

5 ¢cay kasigi bal

1 cay kasigi targin

1 cay bardagi ceviz ici
15 adet Kirdan

Krep hamuru i¢in; yumurta, st, tuz ve unu ¢irpin. Igine sanayagi ekleyin bozadan akigkan bir hamur elde edin.
Krepleri krep tavasinda pigirin.

DévilmUs ceviz ici, bal, targin ve ince ince kiyilan kuru incir derin bir kasede karigtirilir.

Kreplerin icine paylastirilan malzeme, kreplerin heryeri kaplanacak sekilde yayilir.

Krep sikica sarilarak dirim haline getirilir.

Esit araliklarla kirdanlanan krepler kesilir.
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