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INCIR VE TARCINLI KEK

Yarim su bardag pudra sekeri
4 adet yumurta

3 su bardagi un

12 adet kuru incir

Yarim yemek kasigi tar¢in

1 su bardag st

Yarim ¢ay barda@i findik yagi
1 paket kabartma tozu

Oncelikle kuru incirleri suda bekletip yumusatiyoruz. Minik minik dogruyoruz. Yumurta, seker, yag ve siitii iyice
cirpiyoruz. Un, targin ve kabartma tozunu eleyerek ilave ediyoruz. Son olarak incirleri ilave edip karigtiriyoruz.
Yaglayip unladigimiz bir kek kalibina aliyoruz. Onceden isitiimig 175 derecelik firinda pisiriyoruz.
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