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INCIR VE HURMALI TATLI

14 adet kuru incir

12 adet hurma (¢ekirdegdi alinmis)
1 su bardagi krema

1 tath kasidi toz seker
Pandispanya igin:

7 adet yumurta

1 su bardagi un

Yarim su bardagi toz seker

1 ¢corba kasigi nisasta

1 su bardagi su

1 cay kasigi kabartma tozu

1 ¢corba kasigi sivi yag

Sos igin:

1 cay bardagdi hindistan cevizi sttl
1 cay bardagi krema

1 cay bardagi sit

Yarim ¢ay kasigi toz salep

Yarim c¢ay kasigi targin

Uzerine:

4 top vanilyal dondurma

incir ve hurmayi kiip seklinde dograyip, bir tencereye alin. Uzerine krema ve toz seker ekleyip, kisik ateste
yarim saat pigirin. Kaynayan karisimi ocaktan alin ve blenderden gecirip, plre haline getirin. Diger taraftan
pandispanya i¢in tim malzemeyi derin bir kaba koyun ve mikserle 5 dakika ¢irpin. 18 x 18 cm&apos; lik
kelepgeli kaliba bosaltin ve dnceden isitilmis 180 derece firinda 40 dakika pigirin. Soguduktan sonra kaliptan
¢ikarin ve genis agdizh bir bardakla kesip, yuvarlaklar ¢ikarin. Sos i¢in hindistancevizi sttu, krema, sit, salep ve
targini bir tencereye alip, karigtirarak kaynatin. Kaynadiktan sonra kisik ateste 3 dakika daha bekletip, ocaktan
alin. Yuvarlak kestiginiz pandispanya par¢asini bu sosla islatin. Uzerine kasik yardimiyla incir plresinden koyun
ve tekrar sos gezdirip, dondurma yerlestirin. Diger pandispanyalar da ayni sekilde hazirlayip, bekletmeden
servis yapin.



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/incir-ve-hurma-tatlisi-vt108736
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/incir-ve-hurmali-tatli-162397.jpg

© lezzetler.com tarif no:162397 « adi:incir ve Hurmali Tatli « génderen:Yemekhane « indirme tarihi:03.04.2025 - 08:46


http://www.tcpdf.org

