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INCIR VE HURMA TATLISI

250 gr incir

250 gr hurma

500 ml krema

70 gr toz seker

125 ml hindistancevizi siti
1 pandispanya

2 gr sahlep tozu

Sunum igin:

Kuru meyve

50 ml dondurma

incir ve hurmalari kiiglik dograyin. Kremanin yarisini tavaya alin. incir ve hurmalari da ilave ederek kaynatin.
Ocakta kaynarken ¢irpma teli ile stirekli karigtirarak pisirin. Yumusayan karigsimi ocaktan alip sogumaya birakin.
El brender[? ile piire kivamina getirin. Diger tarafta Hindistan cevizi siitii ile kremanin kalan yarisini karigtirin.
Toz sekeri de ilave edip kaynatin. Kaynarken sahlep tozunu ilave edip kivami koyulaginca ocaktan alin.
Hazirladiiniz sos ile pandispanyayi islatip Gzerine incirli hurma puresini ekleyin. Dilerseniz kligUk yuvarlak bir
kalipla kesin. Servis tabagdina alip kuru meyve ve dondurma ile servis yapin.
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