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INCIR TATLISI

1 kutu incir

1 cay bardagi zeytinyag
2 su bardagi toz seker
250 gram ceviz

incirler yikanip saplari ve dipleri kesilir ve dérde ayrilir (+ isareti seklinde kesilerek). Sicak suda 3 saat kadar
bekletilir. Daha sonra sudan ¢ikarilir ve alti diiz bir tencereye konulur. Toz seker incirlerin Gzerine esit miktarda
gelecek sekilde ilave edilir.

Uzerini 6rtecek kadar su konur ve suyu ¢cekene kadar pigirilir. Soguduktan sonra servis yapilacagi zaman
Uzerine dévilmas ceviz ilave edilir.

ML® Incir Uyutmasi icin tiklayin
ML® Incir Uyutmasi (gorsel)

© lezzetler.com tarif no:2261 « adi:INCIR TATLISI « génderen:Aycan « indirme tarihi:05.05.2024 - 00:34


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kuru-incir-tatlisi-vt433
https://tr.ml.md/incir-uyutmasi-vt1590
https://video.lezzetler.com/incir-uyutmasi-gorsel-vt50869
http://www.tcpdf.org

