—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

INCIR TATLISI

12 Adet Kuru Incir

12 Adet Ceviz

20 g Tereyagi

50 g Toz Seker

200 ml Su

1 Adet Limon Kabugu
2gToz Targin

50 g Kaymak

Kuru incirleri 10 dakika ilik suda bekletin. Bas kisimlarini hafif kesip iglerine bitln ceviz yerlestirin. Bir tencerede
tereyagini eritin ve incirleri 1-2 dakika tereyagi ile soteleyin. Toz seker, su, tarcin ve limon kabudunu ekleyip
tencerenin kapagini kapatin. 15-20 dakika kisik ateste pisirin. lindiktan sonra kaymakla servis yapin.
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