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INCIR SEKERLEMELI KURABIYE

150 grun

4 yemek kasigi kakao

1 adet yumurta

125 gr margarin

100 gr seker

100 gr pudra sekeri

1 yemek kasigi limon suyu
50 gr bitter ¢ikolata

150 gr incir sekerlemesi

2 yemek kasigi st

1 su bardagi toz antepfistigi

Kakaoyu kaba koyup karistirin, ortasini gukurlastirin, incirleri cok kiigtk kiyin. Yumurtanin sarisini ve beyazini
ayirin, kigtk kiyilmig incir sekerlemesi, sGt, yumurtanin sarisini hamurun ortasina koyun. Seker ve 100 gram
margarini unun kenarlarina koyun ve tim malzemeyi karistirarak bir hamur yodurun. 4 santim ¢apinda bir rulo
yapin. Seffaf folyoya sarip buzdolabinda yaklasik 30 dakika bekletin. Buzdolabindan ¢ikardiginiz hamur
rulosunu yarim santim inceliginde keserek dilimleyin, yagl kagit ile kaplanmis firin tepsisine dizip énceden 180
derecede 1sitiimis firnda 10-15 dakika pisirin. Firindan ¢ikinca sogumasini bekleyin, pudra sekerini limon suyu
ve yumurta aki ile karistirin, sogumus olan kurabiyelerin tGzerine strtn. Gikolatayi ki¢Uk bir kabin i¢ine ufalayin,
kalan 25 gram margarini ekleyin. Bu kabi iginde su kaynamakta olan bir bagka tencerenin i¢ine oturtun, eriyen
margarini ve ¢ikolatayi karistirin, karigimi bir kliglk torbaya koyun, késesinden kiguk bir delik acin ve ¢ikolatayi
spiral bigciminde kurabiyelerin Gzerine sikin ve antep fistigina bulayin, sogumaya birakin.
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