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INCIR SARMA

3 su bardagi irmik

1 su barda@i haslanmig kuskus
2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
Bir tutam tuz Harg icin:

10 adet taze incir

1 ¢corba kasigi sivi yag

2 ¢orba kasi@i kiyilmig ceviz
2 adet karanfil Serbet icin:

1 su bardagi su

2 su bardagi toz seker

4 corba kasig bal

Su ve toz sekeri (ic dakika kaynatin, bali ekleyip ocaktan alin. irmik, kuskus, zeytinyadi ve tuzu yogurarak sert
bir hamur elde edin, 30 dakika dinlendirin. Dogranmisg incir, sivi yag, karanfil ve cevizi harmanlayin. Hamuru
ikiye bdllp oklavayla agin. Harci da ikiye bollp rulo yapin ve hamurlarin ortalarina yerlestirin. Hamurlari rulo
yapip yassilastirin. Dilimleyip sivi yagda kizartin. Soguk serbetin icinde bes dakika bekletin.
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