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İNCİR REÇELLİ YUMURTA KAYGANASI

1 adet Penguen İncir Reçeli
4 yumurta
1 yemek kaşığı un
1 çay bardağı süt
Pudra şekeri

Yumurtayı un ve süt ile çırpıp krep tavasında pişirin.
Sonra 2 ye katlayıp 2 ye bölün.
Servis tabağına kaygananızı koyup üzerine Penguen İncir Reçelini ve pudra şekerini ekleyip servis edin.
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