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INCIR RECELLI TARGINLI KEK

4 su bardagi un

1 su bardag st

2 yumurta

2 paket kabartma tozu ve vanilya
200 gr margarin

1 su bardagi toz seker

1 su bardag incir receli

1 tath kasidi targin

1 tath kasidi anason

Bos bir kaba sutl dékelim ardindan yumurta ve ¢irpmaya baglayalim sirayla toz seker kabartma tozu ve vanilya
margarin tarcin ekleyelim iyice ¢irpalim son olarak anason ve azar azar unu ilave edip ¢irpalim macun kivamina
gelince yaglanmisg firin kabina hamurun yarisini dékelim tizerine incir receli dékelim ardindan geri kalan hamuru
doékap firna verelim.
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