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İNCİR REÇELLİ TARÇINLI KEK

4 su bardağı un
1 su bardağı süt
2 yumurta
2 paket kabartma tozu ve vanilya
200 gr margarin
1 su bardağı toz şeker
1 su bardağı incir reçeli
1 tatlı kaşığı tarçın
1 tatlı kaşığı anason

Boş bir kaba sütü dökelim ardından yumurta ve çırpmaya başlayalım sırayla toz şeker kabartma tozu ve vanilya
margarin tarçın ekleyelim iyice çırpalım son olarak anason ve azar azar unu ilave edip çırpalım macun kıvamına
gelince yağlanmış fırın kabına hamurun yarısını dökelim üzerine incir reçeli dökelim ardından geri kalan hamuru
döküp fırına verelim.
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