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INCIR RECELLI KANAPELER

250 gram un

50 gram toz seker

140 gram tereyagi

75 gram pudra sekeri

2 tane yumurta sarisi

1 tane limon kabugu rendesi
1 paket krema

1 tane vanilya

1 cay kasigi kabartma tozu
1 kase incir receli

Oncelikle tepsiye pisirme kagidini serin veya yaglayin. Unu hamur yoduracaginiz kaba eleyerek ortasini havuz
gibi agin. Kremayi, tereyagini bicakla havuza kiyin. 75 gram pudra sekeri, 50 gram toz sekeri, limon kabugu
rendesi, vanilya, iki yumurta sarisi ve 1 ¢ay kasigi kabartma tozunu un ve kiyilmig tereyagdini yumusak ama sekil
alan bir hamur oluncaya kadar yogun.

2 cm ¢apinda iki rulo haline getirin. Bir bicakla bu ruloyu 1/2 cm kalinliginda dilimlemeye baglayin ve 2 cm
araliklarla dilimlerinizi tepsiye dizin. Eger tam yuvarlak degillerse elinizle etraflarini bastirarak hafif¢e
yuvarlaklagtirin veya bazilarini parmaginizla hafifce sikarak oval hale getirebilirsiniz.

Kanapelerin ortalarini hafifge ¢cukurlastirmak icin ben krema siringasi ya da buna benzer bir sey alarak biitin
kanapeleri delmeden hafif¢e ortalarina gukur agin.

Marmelattan her birine yaklasik 1 ¢cay kasigi alarak gukurlari doldurun. Gok fazla koyunca kenarlara akabiliyor.
175 C derecede pembelesene kadar pisirin, yaklasik 15-20 dk.

© lezzetler.com tarif no:113026 « adi:incir Regelli Kanapeler » génderen:akil kiipii « indirme tarihi:02.04.2025 - 18:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/incir-recelli-kanapeler-vt82651
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/incir-recelli-kanapeler-113026.jpg
http://www.tcpdf.org

