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INCIR RECELLI DONDURMALI TART

18 yaprak milféy hamuru
1 yemek kagigi margarin
500 gr incir regeli

3 adet karanfil

1 paket vanilya

1 adet limon suyu

500 gr kakaolu dondurma

Milféy hamurlarini yumugatin Un tanesinin arlarina fir¢a ile yumusak margarin srip Ust Uste koyup oklava ile
agin tek porsiyonluk tart kalibini yag ile yaglayip agtiginiz hamuru eliniz ile diizeltip bastirarak kaliba yerlestirin
kaliptan tasan hamuru keserek dizleyin. Incir recelinden incir tanelerini segip ortadan kesip tartin igine dizin 170
derecelik firnda hafif kizartin. Soguyan tartlari kaliptan ¢ikartin. Bir tencerede incir regeli surubunu koyup
ilaveten biraz su, karanfil, limon suyunu ve vanilyayi ekleyip bir tagim kaynatin ve ilininca buzdolabinda sogutun.
Servis tabagina bir tart alip tartin ortasina bir kasik kakaolu dondurma koyun sonra bir kepge sostan gezdirin ve
servise sunun.
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