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INCIR RECELLI COREK

100 Gr Sana Hamurigi

1 Yeterince pudra sekeri

5 Su Bardagi un

1 Su Bardag st

20 Adet incir receli tanesi

1 Su Bardagi seker

2 Adet yumurta

30 gr yas maya

1 Yeterince Gzerine:margarin
1 Tutam tuz

1 Adet limon kabugu rendesi

Mayay! sicak sUtle erit. bir stire kabarmasini bekle. Unu, sekeri, Sana yagini, yumurtayi,tuzu ve iginde maya
erittigin sOtd kanstir. Limon kabugu rendesini de ekle. Hamuru yogurduktan sonra Gzerine bir kapak kapatip
mayalanmasini bekle. 2 kat kkabaran hamurdan pargalar kopar, yuvarlayip iglerine birer incir tanesi koy.
Hamuru agik yeri kalmayacak sekilde kapat, yaglanmis firin tepsisine sirala. Her birinin Gzerine bir parga Sana
yadi koy, 200 derecede pembelesene kadar pisir.
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