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INCIR RECELLI COREK

20 adet incir regeli tanesi
30 gram yas maya

1 su barda@ sicak st

5 su bardagi elenmis un
1 su bardagi toz seker
100 gram margarin

2 adet yumurta

Bir tutam tuz

1 adet limonun rendelenmis kabugu
Uzeri igin:

Margarin

Pudra sekeri

Mayay sUttin iginde eritin ve kabarmasini bekleyin. Unu genis bir kaba alip, Gzerine toz seker, oda sicaklijinda
margarin, yumurta, tuz ve maya erittiginiz st ekleyip karigtirin. Rendelenmis limon kabugu ilave edip yodurun.
Gerekirse 1-2 gorba kasi§i daha un ekleyin. Hamuru yogurduktan sonra (izerine bir kapak ortiip, 2 saat
mayalanmasini bekleyin. 2 kat kabaran hamurdan parcalar koparin. Yuvarlayip, iclerine birer incir regeli tanesi
koyun. Hamuru, agik yeri kalmayacak sekilde kapatin. Yaglanmis firin tepsisine siralayin. Her birinin tizerine bir
parca margarin koyun. 200 derece firinda pembelesene dek pisirin. Uzerine pudra sekeri serperek servis yapin.
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