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INCIR RECELI

750 gr. recellik yesil incir
6 bardak toz seker

5 bardak su

2 ¢orba kagi@! limon suyu

incirlerin kabuklarini soyun, su dolu bir tencereye koyup, 10-15 dakika kadar haglayin, sonra suyunun iyice
slizilmesi i¢in stizgece alin. Diger tarafta toz seker ile suyu orta ateste kaynatin, bu sicak suruba suyu stzilmus
incirleri ilave edin, kuvvetli ateste, surup iyice koyulagana kadar kaynamaya birakin, surup koyulaginca limon
suyunu ilave edip 5 dakika daha kaynatin. Uzerine kdpUk birikmisse kevgirle alin. Recgeli atesten alip,
soguyunca kavanozlara doldurun.

ML® incir Receli icin tiklayin
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