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INCIR PUDINGI

10 adet kuru incir

1 litre Igim Sit

140 gr toz seker

140 grun

1 tath kasidi vanilya tozu
2-3 adet ceviz

5 ader kuru incir

Incirleri yikayin ve kurulayin. Gok kiiguk parcalar halinde dograyin. Tencereye koyun, Uzerine 2 su bardagi su
koyarak agir ateste kaynatin. Bagka bir tencerede un, Igim Siit ve sekeri karistirarak pisirin. Pismesine yakin
vanilyayi da ekleyin. Pisen muhallebiye, hagladigimiz incirleri suyuyla beraber ekleyin. 6 dakika daha incirlerle
karistirmaya devam ederek pisirin. Ocaktan alin biraz bekletip serinlettikien sonra kaselere pay edin. Ceviz ve
kuru incirlerle sisleyin.
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