B

o i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

INCIR MARMELADI

500 gr seker
1 kg olgun incir
1/2 adet limonun suyu

incirleri iyice yikayin. Bir kilo inciri bir su bardagi su ile haglayip, yumusatin. Bu incirleri tahta bir kasik yardimiyla
bastirarak kevgirden gegirin. Elde ettiginiz ezmeyi, tencereye koyun ve sekeri ara ara ilave ederek karigtira
karistira pigirin. Ezme, marmelat kivamina gelmek tzereyken, limon suyunu tencereye bosaltin. Marmelati 2
dakika daha kaynatip, atesten alin. Marmelati kuru cam kavanozlara bosaltip, sogudugunda kavanozlarin
kapaklarini kapatin ve serin bir yerde muhafaza edin.
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