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INCIR MARMELADI

1 kg incir ezmesi
500 gr seker
Yarim limon suyu veya 0,5 gr limon tuzu

Incir marmelati yapiminda olgun ve agag altina kendiliginden diismis incirler veya gok olgun incirler kullanilir.
Once incirler iyice yikanir. Incirlerin kevgirden ve ezme makinesinden kolay gegmesi i¢in az bir miktar su ile
haslanmalari iyi olur.

1 kg incire durumuna goére 0.5 ile 1bardak su konur ve bdylece isitilip yumusatilir.

Yumusayan incirler kevgirden veya ezme makinesinden gecirilerek ezmesi elde edilir.

Ezme pisirme tenceresine konur. Tencere kuvvetli ateste isitiimaya baglanir.

Seker i1sinan ezmeye parti parti konur.

Pisirmenin sonuna dogru limon suyu veya limon tuzu

ilave edilerek 1-2 dakika kaynatildiktan sonra atesten indirilir.

Sicakken temiz ve kuru kaplara doldurur.
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