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İNCİR MARMELATI

10-12 adet incir
1 yemek kaşığı esmer şeker
1 çay kaşığı tarçın
1 adet yıldız anason (arzuya göre)

İncirlerin kabuklarını soyun.
Gelişigüzel doğrayın ve pişirmek için kullanılacak derin tencereye ekleyin.
Esmer şekeri de ilave edin ve kaynamaya bırakın.
Yıldız anasonu ilave edin ve tarçınla aromalandırın.
2-3 dakika sonra yıldız anasonu tatlı kaşığı yardımıyla marmelatın içinden çıkarın.
Suyunu hafif çekene kadar kaynatmaya devam edin.
Suyunu çekince kavanoza doldurup, oda sıcaklığına gelinceye kadar soğutun. Soğuyunca ağzını kapatın.

© lezzetler.com tarif no:154967 • adı:İncir Marmelatı • gönderen:Yemekhane • indirme tarihi:07.04.2025 - 11:31

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/incir-marmeladi-vt1900
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/incir-marmelati-154967.jpg
http://www.tcpdf.org

