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INCIR MARMELATI

10-12 adet incir

1 yemek kagigi esmer seker

1 cay kasigi targin

1 adet yildiz anason (arzuya gore)

incirlerin kabuklarini soyun.

Gelisigiizel dograyin ve pisirmek igin kullanilacak derin tencereye ekleyin.

Esmer sekeri de ilave edin ve kaynamaya birakin.

Yildiz anasonu ilave edin ve targinla aromalandirin.

2-3 dakika sonra yildiz anasonu tatll kagigr yardimiyla marmelatin i¢inden ¢ikarin.

Suyunu hafif cekene kadar kaynatmaya devam edin.

Suyunu gekince kavanoza doldurup, oda sicakligina gelinceye kadar sogutun. Soguyunca agzini kapatin.
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