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INCIR MACUNU (KIBRIS)

https://gurmekibris.com

Hen(z olgunlagsmamis incirler toplanip soyulup su dolu bir kaba konur.Sekiz glin boyunca sulari degistirilir.
8’inci gliin dort kez kaynatilip sulari dokullr. Sonra alti saat kirece yatirilir. Kiregten ¢ikarilinca sisle ortadan
delinip karanfil konur ve eksili suya atilir. Eksili sudan ¢ikarilinca yiz incire bir okka seker konup dinlendirilir. Bu
dinlendirme alti saat surer. Kisik ateste kaynatilir . Kivama gelince sogumaya birakilir. Eksi ilave edilerek ikinci
kez kaynatilinca artik olmus demektir. Soguyunca kavanozlara konup saklanir. Misafirlere ikram edilir.
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