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INCIR GUZELI

8 adet incir

1 su bardag st

1 paket tereyagi

1 paket kabartma tozu
1 adet yumurta

1 corba kasigi pudra skeri
2 ¢orba kasigi yogurt
Alabildigi kadar un
Serbet icin:

2,5 su bardagi seker
2,5 su bardagi su
Yarim limon

Bir glin 6nceden incirler iri dogranir. Uzerine siit konur, bir gece bekletilir. Ertesi giinii tamamen yumusamasi
gerekir. Serbet malzemesi bir tencereye konur ve kaynatilir. Yumusak tereyagin tizerine incir, yogurt, pudra
sekeri ve yumurta konur. Mimkunse mikserle iyice ¢irpilir. Uzerine kabartma tozu ve ele yapisamayana kadar
un eklenerek yogrulur. Hamurdan ceviz kadar pargalar alinir, yuvarlanir. Yaglanmig tepsiye dizilir. Ortalarina
serge parmakla bastirarak yassilastirilir. Kalan tereyad eritilir ve Gzerine gezdirilir. 190 derece firinda kizarana
kadar pisirilir. Firindan ¢ikar gikmaz serbet gezdirilir.
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