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INCIR DOLMASI (BURSA)

12 adet incir

4 adet karanfil

120 gr. ceviz
Serbeti igin:

1 su bardagi su

1 su bardagi seker
Yarim limon

incirleri suda islatip, 3 saat kadar bekletin. incirler yumusadiginda bicak yardimiyla ug kisimlarini kesin.
Ortalarini bigakla kesip, parmaginiz yardimiyla iclerini agin. Cevizleri robotta gekin veya havanda déviin.
Incirlerin ortalarina dévulmus cevizleri bastirarak doldurun. Hazirladiginiz incir dolmalarini yiksek kenarli bir firin
tepsisine yerlestirin. Bu arada serbeti hazirlayin. Bunun igin su, seker ve ikiye bélinmas yarim limonu kisa bir
sure birlikte kaynatin. Serbeti, tepsideki incir doimalarinin tizerine dokiin. Karanfilleri de tepsiye aldiktan sonra
200 dereceye ayarlanmis firinda 20 dakika kadar pisirin. Soduttuktan sonra cevizle susleyerek servis yapin.
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