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INCIKLI KURU FASULYE GUVEC

2 su bardagi kuru fasulye
6 adet Lezita Incik

1 buyik kurusogan

3 yemek kasigi siviyag

1 ¢corba kasigi biber salgasi
Tuz, karabiber, kimyon
Pulbiber

Kurufasulyeyi aksamdan islatin. Ertesi glin stizlp tencereye koyun ve Uzerini 2 -3 parmak gececek kadar suyla
1 tagim haglayin. Diger yanda Lezita incikleri bir tenecereye koyup Uzerine su ilave edip 1 tagim haslayin.
Kurufasulyeyi hagladiginiz suyu suziip fasulyeleri sicak olarak pismekte olan inciklere ilave edin. (Bu agsamadan
sonra didukli tencerede de pisirebilirsiniz). Kurufasulyeler yumusayana kadar pisirmeye devam edin.

Bir tavada ince dogranmig sodani 3 yemek kasigi siviyagda kavurun. Salgayi ilave edip 2-3 dakika daha
kavurun ve tencereye ilave edip karistirin. Tuz, kararbiber ve kimyon ilave edip 1 tasim daha kaynatin. Sicak
olarak guiveclere paylastirip arzu ederseniz lizerine pul biber serpin. 170 derece firinda 10 dakika kadar
finnladiktan sonra sicak servis yapin.
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