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KUZU INCIK KEBABI

5 adet kuzu incik,

1 adet orta boy sogan,

2 corba kasigi margarin,
2 adet defne yapragi,

1 ¢corba kasigi un,

yarim ¢orba kasigi salga,
6 su bardagi su,

tuz,

karabiber

Bir tencereye yagi, ince dogranmig sogani, incikleri ve defne yapraklarini koyun. Tim malzemeyi sodanlar
pembelesene kadar kavurun. Un ve salga ilave ederek 5 dakika daha kavurduktan sonra, sicak su, tuz ve
karabiberi ilave edin. incik kebabini orta ateste 1 saat pisirin. Pisen etlerini suyunu stizdiikten 6onra islya
dayanikl bir kaba dizin. Etin icinde pistigi suyun bir miktarini, tepsiye dizdiginiz etlerin Gizerinde gezdirin.
Tepsiyi, 170 dereceye ayarlanmig firinda etlerin Uzeri kizarincaya kadar tutun. Firindan ¢ikarip servis yapin.
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