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INCECIK KREP

2 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi su

1 yemek kasigi sivi yag

6 tepeleme yemek kasigi un (1 su bardagi)
1 cay kasigi tuz

Siit, su, sivi yag, yumurta ve tuzu igeren bir karigim hazirlayin.

Bu asamada sutiin kullanilmasi, krebin lezzetini zirveye tagiyacaktir.

Hazirlanan karigima unu ilave edin ve ¢irpici yardimiyla iyice karigtirin.

Purtzsiz bir kivam elde etmek i¢in karigimi 5 dakika dinlendirin.

Teflon tavayi hafifge yagdlayin ve bir kepge yardimiyla tavaya krep hamurunu dékdin.
Hamurun tabana yayiimasini saglamak igin hafifce sallayin.

Orta ateste krep, her iki tarafi da giizelce kizarana kadar pisirin.

Tavay ara sira yaglayarak, hamur bitene kadar islemi tekrarlayin.

Pisen krepleri servis tabagina alin.

Sicak servis ederek, sevdiklerinizle paylasin.
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