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INCE YUFKADA ELMA TATLISI

Elif Korkmazel

12 adet baklava yufkasi

2 corba kagiQi tereyagi
Iciigin:

4 adet elma

1 su bardagi toz seker

1 cay kasigi tarcin

1 cay bardagi dévilmus ceviz

Baklava yufkalarini altigarli iki gruba ayirin ve aralarina tereyagi srerek st Uste koyun. Sonra yufkalari dért esit
parcaya kesin. Elmalarin kabuklarini soyup kip kiip dograyin. Toz sekerle yumusayana kadar pisirin. Targin ve
cevizi ekleyip karigtirdiktan sonra sogumaya birakin. Yufkalara elmali harci paylastirip bizerek bohga sekili
verin. 180 derece firinda rengi kizarana kadar pisirin.
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