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INCE ELMALI TURTA

www.miele.com.tr

Hamur icin:

150 gr. Tereyadi

150 gr. Seker

1 Paket Sekerli Vanilin

3 Yumurta

1/2 Limon suyu

150 gr. Un

'/, corba kasigi Kabartma tozu
Ustlne:

750 gr. Elma

Ustline serpmek veya strmek igin:
Pudra sekeri veya kayisi regeli

Tereyadl, seker, sekerli vanilin krema halini alincaya kadar karistirin ve yumurtalar tek tek ilave edin.

Limon suyu ve kabartma tozu karigtirlmig unu ilave edin. Hamuru yaglanmis kelepceli kaliba dokun.

Elmalari soyun, dérde bdlin, ¢ekirdeklerini ¢ikartin. Ustina ¢izin, yuvarlak kismi yukari gelecek sekilde hamurun
icine hafifce batirin ve altin sarisi rengini alincaya kadar pisirin.

Soguduktan sonra Ustlne pudra sekeri serpin veya kayisi regeli striin.
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