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INCE BOREK

4 adet patates

2 su bardag st

2 cay bardag ¢ig krema
1 klicUk sogan

3 corba kasigi tereyagi
Tuz

Karabiber

4 adet yufka

Yaglanmis tepsiye iki yufkay diiz bir sekilde yerlestirin. Uzerine patatesleri ve sogani ¢ig olarak rendeleyip
yerlestirin. Sttd, kremayi, tereyagini bir kabin iginde ¢irpin ve patateslerin tizerine dékiin. Kalan iki yufkayi da
Uzerine diz bir sekilde kapatip 200 derecede 35 dakika kadar her tarafini ve igini glizelce pisirin. Istenirse
Uzerine hemen rendelenmis peynir déklp 5 dakika daha pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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