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INCE BOREK (CANKIRI)

Gankirt Meslek Yiiksek Okulu

1 su bardag st

2 su bardagi siviyag (biri aralarini yaglamak igin)
3 yumurta

3 yemek kasigi yodurt

2 yemek kagig sirke

500 gr bugday nisastasi (agmak igin)
Un

Tuz

Ic malzemesi:

500 gr kiyma

1 bas sogan

Yarim fincan sivi yag

Bahart

Tuz

Igi igin, tencerede kiyma suyunu ¢ekene kadar kavrulur. Uzerine siviyag ve dogranmig sogan ilave edilerek
birlikte pigirilir.

Sut, yodurt, yumurt, sirke, tuz ve 1 su bardagi siviyag iyice karistirilir.

Kulak memesi yumusakliginda hamur haline gelene kadar un ilave edilerek yogurulur.
Hamur 30 paziye bolundr.

Her pazi bugday nisastaslyla tepsi blytkliginde agilir.

Acllan yufkalarbir 6rti Uzerinde biraz kurutulur.

Sonra yaglanmiG tepsiye teker teker dizilir.

Dizilen her yufkanin tzerine yaglanir.

15 yufka olunca i¢ malzemesi tzerine yayillir.

Dider 15 pazide ayni sekilde agilarak yerlestirilir.

En st yufkanin Gizeri de yaglanarak 175 °C[?de Ustli pembelesinceye kadar pisirilir.
Pistikten sonra kesiler servis yapillir.



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ince-borek-cankiri-vt105726
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/ince-borek-cankiri-145308.jpg

© lezzetler.com tarif no:145308 » adi:ince Bdrek (Gankiri) » génderen:ay is1§i « indirme tarihi:13.03.2025 - 13:45


http://www.tcpdf.org

