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IMREN BOREK

3 adet ginlik yufka
Yarim kalip beyaz peynir
Yarim paket margarin

1 cay bardagi zeytinyad
1 adet yumurta

2 su bardagi su

Margarin eritilir, zeytinyadi eklenir. Yumurtanin sarisi ayrilir. Beyazi ezilmig peynirle kanstirilir. Yufkalar st Gste
konur, arti seklinde kesilir. Her parcanin yizeyine yag karigimi striilir. Ortasinna elin ayasiyla basstirilir ve
dondurerek oyuk yapilir. Bu oyuga i¢ konur. Kenarlardan kalan hamur Gzeri dogru kapatilir. Bittin yufkalar ayni
sekilde yapilir. Bérekler soguk suya batirilir ve ¢ikarilir. Yagh kagit serilmis tepsiye dizilir. Uzerlerine yumurta
sarisi surdldr. 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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