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IMPARATORICE CORBASI

8 bardak tavuk suyu

4 corba kasig margari

3/4 kahve fincani un

1 tavugun gogdus eti

125 gr. ¢ig krema veya 1,5 bardak siit
4 yumurta sarisi

Tuz

Tereyagi ile un, sarartiimadan iki dakika kavrulur. 8 bardak tavuk suyu azar azar katilir ve bir taraftan hizlica
kanstirilir on dakika kadar kaynatilir, ince bir sizgegten gegirilir. Diger tarafta, haslanmig bir adet tavugun gégus
eti, robotta veya et makinesinde iki kez ¢ekilir ve macun kivamina getirilir. Macun halindeki gégus eti, baska
tencereye koyularak, yumurta sarilan, ¢ig krema veya st ile 1 tath kasidi da tuz ilave edilerek iyice karistrilir.
Karisima sicak halde bulunan unlu tavuk suyu katilir ve ateste oturtularak kaynar hale gelene kadar 5 dakika
pisirilerek, kaseye alinir ve servis yapilir.
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