—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

IMPARATORICE CORBASI

Kullanilacak malzeme:
8 bardak tavuk suyu.

4 corba kasig tereyad,
1 kahve fincani un,

1 tavugun gogus kismi,
1/2 bardak ¢ig krema,
4 yumurtanin sarisi,
1/2 bardak s(t,

yeteri kadar tuz.

Yapimi: Bir tencereye tereyagini koyup eritmeli. Yag 1sininca buna azar azar unu katmali ve ¢abuk ¢abuk
karistirarak yagi una yedirmeli. Tahta kagikla karigtirmaya ara vermeden yagli unu iki dakika kadal kavurmali.
Sonra bu unlu yagdi karistirmaya ara vermeden sicak tavuk suyunu azar azar katmali. Yagl unla tavuk suyu iyice
karisinca bunlari on dakika kaynatmali. Sonra ince delikli tel sGzgegten gegirmeli. Beri yanda haglanmig bir
tavugun gdgis Dolumind havanda iyice dévmeli. Bir kasik tavuk suyuyla kanstirdiktan sonra bunu da

ince delikli tel slzgecten gegirip bir tencereye koymali. Bunun iginde yumurtalarin sarilariyle pistikten sonra
sogutulmus sutl ve ¢ig kremayi katmali, ve tuzunu serpip iyice karigtirmali. Karisim bir macun durumuna gelince
tavuk suyunu azar azar katip bu macuna yedirmeli.

Tavuk suyunun karigtiriimasi sona erince tencereyi orta isili bir atese koyup bes dakika kadar kaynatmali. Sonra
corbayi servis k&sesine bosaltip sicak sicak servis yapmali
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