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IMPARATOR USULU ALABALIK (VIETNAM)

2 adet alabalik

2 adet hazir yufka

1 adet yunmurta sarisi

Yarim limon suyu

3 dis sarimsak

3 ¢corba kasiJ! siviyag

Yarim tath kasidi aci kirmizi biber
Yarim tath kasigi tuz

Kizartmak icin siviyag

Once alabaliklar fleto yapilir. Kilgigi tamamen ayrilir. Sonra kibrit kutusunun yarisi biydkligiinde kiplere kesilir.
Yumurta sarisi, dévilmuas sarimsak, limon suyu,biber, tuz ve siviyag kanstirilir. Icine balik pargalar atilir,
harmanlanir. Kabin agzi kapali olarak buzdolabinda en az 8 saat dinlendirilir. Yufkalar sigara béregi yapiminda
oldugu gibi cgen kesilir. (toplam 24 G¢gen) Yufkalarin genis kenarina dinlenmig balik parcasi konur. Once
sagdan ve soldan kapatilir, sonra rulo yapilir. Ucu islatilarak yapistirilir. Kizgin yagda kizartilir.

Not: Orijinal tarifte yufka yerine yéreye has "piring kagidi" kullanilir.

© lezzetler.com tarif no:28381 « adi:imparator Usulu Alabalik (Vietnam) « génderen:mismis « indirme tarihi:04.05.2024 - 05:34


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/imparator-usulu-alabalik-vietnam-vt19905
http://www.tcpdf.org

