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IMPARATOR KEKI

Kek icin:

3 adet yumurta

2 su bardagi un

1 su bardagi misir nisastasi

1 su bardag eritilip, ihtilmig margarin
1 su bardagi toz seker

1 su bardag st

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Uzeri icin:

1 poset krem santi

1 su bardag st

Keki islatmak igin:

1 su barda@i portakal suyu

2 yemek kasigi pudra sekeri
Sislemek icin:

20 adet hazir yuvarlak tath biskivi
1 su bardag kiraz

4-5 adet cilek ve kayisi

Oncelikle kek icin derin bir kabin icinde yumurta ve sekeri 3-4 dakika ¢irpalim. Uzerine margarin ve siit
ekleyerek 1 dakika daha karigtirallim. Un, misir nisastasi, kabartma tozu ve vanilyayi da ekleyerek, iyice
harmanlayalim. Sonra da igi ve etrafi yaglanmis firin kalibina kek hamurunu aktararak, 175 dereceye ayaril
firnda 45 dakika pigirdim. Keki digari alip, sogumasini bekleyelim. Daha sonra tizerine; pudra gekeriyle iyice
kanstinlmis portakal suyunu gezdirerek islatalim. Ote yandan bagka bir kapta krem santiyle sutd, iyice
katilagincaya dek ¢irpalim ve kekin her tarafina siralayip, taze meyvelerie sisleyerek servis yapalim.
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