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IMLEYTUTET (KARATAS ADANA)

Duygu Ozcan

Yarim kg un

Alabildigi kadar su

Yarim cay kasigi tuz

Serbet Igin:

2 litre su

1 su bardagi pekmez

1 su bardagi dévilmis ceviz

Un, tuz ve alabildigi kadar su ile iyice yogrulur.(biraz sert olmalr)

Agllan yufka dnce seritler halinde kesilir, daha sonra bu seritler minik kare seklinde kesilir.

Daha sonra 2 litre su kaynatilir ve pekmez icerisine eklenir ve bir stire bu sekilde kaynatilir.

Kare kare kesilen hamurlar kaynayan pekmezli su i¢erisine eklenir ve 10-15 dakika daha kaynatilip igerisine
dévulmus cevizler eklenir.

Kiguk kaselere alinip sogumaya birakilir ve Gzerini stislemek iginde dévilmis ceviz konur.
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