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IMAM BAYILDI

5 adet ince patlican

2 domates

3 sogan

2 sivri biber

6 dis sarimsak

1 corba kasig seker

1 demet maydanoz

Yarim su bardagi zeytinyagi
Tuz

Karabiber, pul biber

Oncelikle taze patlican yikayip bigakla dort yerinden kesin ama uglarinin kapal kalmasina dikkat edin. Tuzlayip
5 dakika bekletin. I¢ malzemesi icin, bir kabin i¢ine kiyllmig maydanozu, rendelenmis domatesi, yarim ay
dogranmis sogdani ve biberi ekleyip karistirin. Son olarak igine baharatlari ekleyin. Bu i¢ harci patlican iclerine
doldurun. Daha sonra da tencereye dizin. Hepsini bitirince Gizerine bol sarimsak ve zeytinyagini gezdirin. 1 su
bardagi kadar su ekleyin. Ocak tzerinde kapagi kapali olarak 35 dakika kadar pismeye birakin. Pigince servis
tabagina alip sicak olarak ikram edin.
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