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IMAM BAYILDI

Ayse Tuter

1 kg patlican

500 gr domates

500 gr sogan

1 demet maydanoz

1 bas sarimsak

1 corba kasigi toz seker
1 cay bardagi zeytinyad
Tuz

Patlicanlar alacall soyup tuzlu suda 15 dakika bekletin ve sikarak aci sularini atin.

Diger tarafta sodanlar piyazlik, domatesleri de kiip seklinde dograyin. Ince ince kiydigimiz maydanoz ve
sarimsagi da domates ve soganlara ekleyip tuz ve sekerle iyice karistirin.

Patlicani uzunlamasina tutup, Ug bir tarafindan kopmayacak sekilde kesin. Aralarina hazirladigimiz igten
doldurup tencereye dizin. Uzerinde zeytinyadi gezdirip, su koymadan, kisik ateste patlicanlar yumusayincaya
kadar pisirin.

Soguduktan sonra servis tabagina alin, Gzerine kiylmis maydanoz serpin ve servis yapin.
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