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IMAM BAYILDI

10 tane patlican

500 gr. domates
500 gr. sogan

Yarim litre zeytinyag
2 dis sarimsak

1 demet maydanoz
25 gr. seker

Tuz

Patlicanlarin iki bagi kesilir. Kenarlarinda ikiser santimetre kabuk bilezigi birakilarak ortasi soyulur. Soyulan
kisim ddrde kesilir. Bolca tuzlanarak yarim saat kadar bekletilir. Yikanir. Kizdirlmis yagda kizartilir. Tepsiye
dizilir. Sogan ayr bir kaba dogranir. Kalan zeytinyadi hafifce kavrulur. Kabugu soyularak findik blydkliginde
dogranir. Domates, ince kiyllmis sarimsak, maydanoz ilave edilir. Patlicanlarin kesilmis kisimlarina doldurulur.
Tuz, seker, yarim limon sikilir. Patlicanlarin yarisina ¢gikacak kadar su ilave edilir. Bir - iki kepce suya kalincaya
kadar pisirilir.
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