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IMAM BAYILDI

Malzeme:

6 adet orta boy patlican
6 adet domates

1 cay kasigi seker
biraz tuz

2 ¢orba kagsiJi sivi yag
12 dis sarimsak

Hazirlanisi:

Ayiklanmig patlicanlar ¢ok bol tuzlu suda 1 saat kadar bekletilir (patlicanin acisinin ¢ikmasi igin). Diger taraftan
soganlar ayiklanarak salata sogani gibi dogranir, kabuklari soyulup ince dogranmis domatesler, tuz, seker ilave
edilerek iyice ovulur, buna yag da konarak karistirilir. Tuzlu sudan ¢ikarilan patlicanlar duru su ile iyice
yikandiktan sonra kurulanir ve uzunlamasina ortalari yarilir, buralara hazirlanan har¢ doldurularak buhari
¢iktiktan sonra kisik ateste 20 dakika pisirilir, ates sdnddrildikten sonra 15 dakika daha kapagi kapali olarak
demlenmesi sagdlanir.
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